PRODUCTOS EN SECO
JAMONES - QUESOS
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A LA HORA DE COMPRAR
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JAMON IBERICO

26,75€ /kg
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ZAMORANO

Este queso es un ejemplar tinico, una obra artesanal, que ha sido
elaborada con leche pura de oveja, fresca, intacta y viva,
perteneciente a rebafios incluidos en el Consejo Regulador de
la Denominacidn de Origen Queso Zamorano.

Aplicamos métodos tradicionales en la elaboracion vy maduracidn
de este gqueso de oveja'que, junto con unos estrictos controles
de calidad, te bard recordar sabores de antafio. Impresiones casi
olvidadas, emociones propias de los productos artesanales de
ayer; de hoy'y.de siempre! Té fegalard la placentera sénsacidn

de degustar un capricho arrancado a la naturaleza.

This cheese is a unigue exemplar, a craftsmanship, which was made with
pure sheep milk, fresh, intact and alive, belonging o herds included in
the Regulatory Council af the Denomination af Ovigin Zamorano Cheese.
We apply tradirional methods in the development and maturation of this
sheep cheese which; together with-strict gquality controls, will make you
remember yesteryear flavours. Impressions almost forgotien, emotions
coming from the crafis of vesterday, today and forever. You will enjoy the
pleasant feeling of rasting a whim booted to pature.
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ESPECIALIDADES

SPECIALITIES

CON

TARTUFO PIMIENTA NEGRA v‘a

X TRUFELE WITH BLACK PEPPER
L, C
Queso de Oveja elaborado con leche cruda y trufa blanca del Piamonte Queso de Oveja elaborado con leche cruda, Con granos de pimienta .

italiano cuyo aporte de sabores y aromas confieren a este producto negra en s interior que otorgan un aroma v un sabor intensos en toda
unas caracteristicas Grnuicas y exquisitas. Corteza natural la pasta, Perfecto para los amantes de esta especia. Corteza Natural,
Sheep Cheese made from raw sheep milk and withe truffle from the Sheep cheese made from raw sheep milk, With black peppercorns inside
ltalian Piernonte whose smells and fastes gives Io this new cheese unique thar give it an intense flavor and aroma in all the curd, A perfect cheese
and delicious features, Natural rind, for pepper lovers, Natural rind.
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ESPECIALIDADES

SPECIALITIES

AZAFRAN RIO NUEVO

SAFFRON NEW RIVER @
&
3

Queso de oveja elaborado con auténtico Azafrin KARKOM D.O. Queso elaborado con leche cruda y cinco meses de maduracidn,
de la Mancha, Descubre ¢l sabor tan caracteristico del azalran con leche de oveja v vaca a partes iguales. Con retrogusto de nueces
mezclado con los aromas propios del queso de oveja elaborado y frutos secos que le aporta en su mayoria la leche de oveja.

con leche cruda. Corteza Natural.
Sheep Cheese made from real Saffron KARKOM DO, La Mancha. Cheese made with an equal combination of sheep's milk and cow's milk
and a ripening of 5 months. Also the sheep's milk provides
a charcateristic, subtle and elegant nutty flavour and aromas

Dizcover the characteristic taste of the saffron with the aromas of the
sheep cheese made from raw sheep milk, Natural Rind,
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VIEJO

OLD

Queso elaborado con leche cruda de oveja,

madurado en condiciones de humedad y

temperatura controlada, durante al menos
7 meses. Corteza Natural

Cheese made with sheep raw milk, matured with

controlled humidity and temperature, for at least

MAT LJ RED 7 months. Natmral rind.

Queso elaborado con leche cruda de oveja,

madurado entre 3,5 - 6 meses, consiguiendo

realzar los sabores que le proporciona la leche
cruda de oveja, Corteza natural.

Cheese made from sheep raw milk, matured

Y .‘ ' between 3.5 and 6 months, thus enhancing the

favours from sheep raw milk. Natural rind.
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ARE

Queso elaborado con leche cruda de oveja,
madurado mis de 12 meses, durante los
cuales evoluciona de forma muy importante
en sus aromas y sabores. Corteza natural,
Cheese made from sheep raw milk, marured in the
eellar for more than 12 months, inwiich the cheese

develops in aromas and flavors. Natural rind

15,00€/kg
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E VIRGEN EXTRA <%

Queso elaborado a partir de leche cruda de oveja, madurado en bodega un minimo de 12 meses. Este producto es seleccionado 'h
para el corte y afinado en aceite de oliva virgen, durante un periodo minimo de 4 meses, durante los que adquiere caracteristicas * 4

f organolépticas propias,
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AFINADOS

REFINED

Quesos elaborados a partir de leche cruda de oveja, madurados en bodega un minimo de 12 meses, con especias on su corteza,

lo que le da al queso un sabor muy pronunciado. Esta capa no llega a penetrar en la pasta, pero si logra que ésta se impregne

de sus rasgos sensoriales, cuyo resultado es el de un exquisito queso. Se presentan envasados al vacio, para que el aroma y el
sabor de las especialidades penetren mas intensamente en los quesos, confiriéndoles una personalidad dnica,

Cheese made from raw sheep milk, matured in the cellar for a minimum of 12 months, after which is covered wirh spices an its rind, which

ghve the cheese a personal taste and buttery texture. This layer does not penetrate inte the mass, but it manages that ity best gualivies are

imbued, whose result is a delicious cheese They are vacuum-packed, so thar the aroma and flavour of the speciallies penetrate more

intensely in the cheese, giving it a unique personality.

ROMERO PIMIENTA NEGRA

ROSEMARY BLACK PEPPER

PIMIENTA NEGRA
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AFINADOS

REFINED

OREGANO GRAPE
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AFINADOS

REFINED

Quesos elaborados a partir de leche eruda de oveja, madurados en bodega un minimo de 12 meses, con especias en su corteza,

lo que le da al queso un sabor muy pronunciado. Esta capa no llega a penetrar en la pasta, pero si logra que ésta se impregne

de sus rasgos sensoriales, cuyo resultado es el de un exquisito queso. Se presentan envasados al vacio, para que el aroma y ¢l
sabor de las especialidades penetren mas intensamente en los quesos. confiriéndoles una personalidad dnica.

/ Cheese made from raw sheep milk, matured in the cellar for a minimum af 12 months, after which is covered with spices on its rind, which

give the cheese a personal taste and buttery texture. This layver does not penetrate into the mass, but it manages thar its best qualities are

imbued, whose result is a delicions cheese They are vacuum-packed, so thar the aroma and flavour of the specialiies penetrate more

intensely in the cheese, giving it a unigue personality.
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QUESO

CREMOSO CURADO MINI =

CREAM CHEESE MINI MATURED

Queso cremoso elaborado con leche cruda de oveja v cuajo vegetal. Queso elaborado a partir de leche cruda de oveja, madurado en
Corteza lisa y completamente comestible. Olor penetrante, pero unas condiciones ambientales dptimas entre 4 y 6 meses,
nunca desagradable. Sabor suave y con personalidad, con ligeros consiguiendo realzar los sabores que le proporciona la leche cruda
togues amargos. Envasado al vacio en bolsa especial de maduracion. de oveja. Corteza natural.

Cheese made in an artisaral weay with sheep raw milk and thistle rennet. Cheese macele from sheep raw milk, matured in optimal environmental
Thin smooth and completely eatable rind. Ity odour (s penetrating, but conditions berween 4 and 6 months, thus enhancing the flavours from
never unpleasant. Its flavor is very mild but with personalicy, with small sheep raw milk. Natura rind.

hitter hints. Vacuum packed in a special maturation bag.
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SIN LACTOSA
TIERN

SOET

BL NCO Queso sin lactosa elaborado de forma

A tradicional con leche pasterizada de oveja Pl MI E N TA
&) siguiendo los métodos arlesanales de ayer. &

WHITE RIVER ROS A \

Cheese lacliose free made in a iradifional way

Queso Sin Lactosa elaborado con leche de l:l'u'eja with sheep pasteirized milk, following our I{L)b E I) E [J]}E I{ "'hl
pab}tﬂuriz.&du. con fermentos ¥ moho ;ﬂ[lic-i"i“lrl ancestors” arfisarnal methods.

Candidum afiadido de forma natural, que hace que _ )

tenga 0jos mas visibles en todo el corte y unas Queso tierno sin lactosa con granos de
caracteristicas y matices muy saludables por los pimienta rosa en su interior que le aportan

beneficios de este moho.
Lactase free cheese made with pasteurised sheep's milk,
factic ferments and the Penicilinm Candidum mould
naruralty added, This mionld produces remarkable eves on
the surface of the cheese healthy and naneal aromas aned
characieristics af the same Hme from s benefitial featires

un aroma y sabor intenso.

Lacrose free soft cheese with pink peppercorns

inzide that give it an aroma and intense flavor,

Psterizndi
Pasteurized '




BLANCO

WHITE RIVER

(Queso elaborado con leche de oveja pasteurizada,
con fermentos y moho penicillivm Candidum
afiadido de forma natural, que hace que tenga
ojos mds visibles en todo el corte v unas
caracteristicas y matices muy saludables por los
beneficios de este moho.
Cheese made with pastenrived sheep’s milk, lactic ferrents
and the Penicilisom Candidurn mould naturally added.
This mould produces remarkable eyes on the surface of
the cheese healthy and natural aromas and chardcteristics
ail the sere timme fronn ity benefitial featiires.
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i Leche do ourja

TIERNO

SOFT

Queso elaborado de forma tradicional con
leche pasterizada de oveja siguiendo los

métodos artesanales de ayer.
Cheese made in a rraditional way with sheep

SEMICURADO

SEMIMATURED

pasteurized mitk, following our ancestors’

arfisanal methods

Queso elaborado con leche cruda de oveja,
siguiendo los métodos tradicionales.
Obteniendo una textura, aromas y sabores

peculiares. Cﬂr‘tua natural.
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CURADO

MATURED

Queso curado sin lactosa elaborado a base
de leche cruda de oveja madurado entre
3.5 y 6 meses. Corteza natural.

Laciose free matured cheese made with sheep
raw mitk matured berween 3.5 and 6 months.

Natural rind.

SIN LACTOSA
ANEJO

AGED

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

Queso aficjo con mds de 12 meses de ( :l IRADO

curacion sin lactosa elaborado de forma

tradicional con leche cruda de oveja. AO \ H E

Lactose free aged cheese with more than 12 - .
maonths of ripening made in a traditional way MATURED

with sheep raw milk, [N EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Queso de Oveja Sin Lactosa elaborado con leche
cruda, con una maduracion minima de 4 meses.
Con Aceite de Oliva Virgen Extra monovarietal
Picual, que le aporta el picor caracteristico en

garganta de esta variedad de aceituna.
Lactose-Free Sheep Cheese, made from raw sheep
rrilk avid marured for a minivn of 4 months, With
Exira Virgin Picual Ofive Oil, which gives it that
characteristic ttching of this variety of olives.

*Tamitein disporable en formako ount
*also avonkakle i ovimd formar

SRR R Do o e e L e e g ety Tl e
Leshe de ovejai Cumacién 1 Pewo | Dimenssomes | Uds Tap | Cajan/Plet |
o A s R o i e Sl S L ]
i 1 G-y ! 3 r i i i
' 1Curedo s 17 ! ' s 1 '
Lerhe Cpyat Mrred Moniha) X8 1 @ 4 2 4 60 |
3 4 1z 1 1 5, Cajaz
| R Milk | A fiei0 .ﬁ““ :Iﬁm: Cm | i | o |
: (reed Memths, 7 T 0 _ i _ 4

19



La Ese Ele de La Carne S.1.
C/ Cordoba, 26
30562 Ceuti (Murcia)

£ 968 69 04 78
[8] 6192550 72



